
ANEXO IV – MODELO DE PROPOSTA

PROPOSTA

Processo de Licitação nº 03/2025
Pregão Eletrônico nº 02/2025

A empresa (razão social), devidamente inscrita no CNPJ nº _______________, com sede
na (endereço  completo),  por  meio  de  seu(sua)  representante  legal  (qualificação  completa) ,  apresenta  e
submete à apreciação de Vossas Senhorias, nossa Proposta relativa ao Pregão Eletrônico em referência,
assumindo inteira responsabilidade por quaisquer erros ou omissões que venham a ser verificados em sua
execução.

COTA PRINCIPAL

ITEM DESCRIÇÃO UNID QUANT
VALOR

UNITÁRIO
R$

VALOR TOTAL
R$

1

ALMONDEGA  DE  CARNE  BOVINA –
(processo de congelamento IQF): De acordo
com a NTA 03 e 04. Tendo como composição
básica  os  seguintes  elementos:  levemente
temperada com alho e cebola, carne bovina,
água,  especiarias,  proteína vegetal  de soja,
farinha  de  rosca,  sal,  estabilizante  e
antioxidante. SEM LACTOSE. Pesando de 15
a  19g  cada.  A  embalagem  deverá  conter
externamente,  os  dados  de  identificação,
procedência,  informações  nutricionais,
número  de  lote,  quantidade  do  produto  e
número  do  registro  no  ministério  da
Agricultura  e  carimbo  de  inspeção  do  SIF.
Com prazo de validade mínimo de 60 dias a
partir da data de entrega a requisitante.

KG 488

2

BACON:  defumado,  em  peça,  embalado  a
vácuo,  em  sacos  não  violados,  resistentes
que  garantam  a  integridade  do  produto.  A
embalagem deverá conter  externamente, os
dados  de  identificação,  procedência,
informações  nutricionais,  número  de  lote,
quantidade do produto e número do registro
no  ministério  da  Agricultura  e  carimbo  de
inspeção  do  SIF.  Com  prazo  de  validade
mínimo de 60 dias a partir da data de entrega
a requisitante. 

KG 75
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3

BISTECA  SUÍNA:  Proveniente  do  corte
central da parte do dorso do porco, cortada
em  bifes,  fresca,  coloração  característica,
livre  de  acúmulo  de  sangue,  ausente  de
gordura  e  outras  substâncias,  deverá  ser
entregue em sacos  transparentes,  atóxicos,
devidamente  acondicionado  e  transportado
em veículo fechado mantendo a temperatura
da carne fresca e adequada. 

KG 555

4

CARNE  SECA:  Carne  bovina,  salgada,
curada, seca, embalada a vácuo, pacotes de
500g, em sacos não violados, resistentes que
garantam  a  integridade  do  produto.  A
embalagem deverá conter  externamente, os
dados  de  identificação,  procedência,
informações  nutricionais,  número  de  lote,
quantidade do produto e número do registro
no  ministério  da  Agricultura  e  carimbo  de
inspeção  do  SIF.  Com  prazo  de  validade
mínimo de 60 dias a partir da data de entrega
a requisitante. 

PCT 30

5

CORAÇÃO  DE  FRANGO:  pacote  de  1kg,
congelado,  coloração característica,  livre  de
acúmulo de sangue, ausente de substâncias
nocivas.  Embalagem  de  no  mínimo  1kg
contendo  identificação  da  empresa,  registro
no  sim  ou  Sif.  Validade  de  no  mínimo  3
meses  na  entrega.  Transportada  em
temperatura  inferior  a  -12ºc  (graus  celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração  e  nas  condições  exigidas  pela
RDC 216.

KG 45

6 COSTELA  BOVINA:  Proveniente  do  corte
central da parte do dorso do animal bovino,
cortada, fresca, coloração característica, livre
de  acúmulo  de  sangue,  ausente  de
substâncias nocivas.  Embalagem: o  produto
deverá ser embalado em embalagem plástica
flexível, atóxica, resistente e transparente, em
pacotes de 1 a 5 kg. Rotulagem: o produto
deverá ser rotulado de acordo com a licitação
vigente, contendo no rótulo, de forma clara e
legível,  identificação  completa  do  produto,
data  e  fabricação  e  data  de  validade,
temperatura de  estocagem,  armazenamento
e  conservação,  peso  liquido  e  numero  de
registro  do  produto  em  órgão  competente.
Validade de no mínimo 02 meses da data da

KG 600
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entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior  a  -12ºc (graus celsius),  em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

7

COSTELINHA SUÍNA:  Carne suína, costela,
em  sacos  não  violados,  resistentes  que
garantam  a  integridade  do  produto.  A
embalagem deverá conter  externamente, os
dados  de  identificação,  procedência,
informações  nutricional,  número  de  lote,
quantidade do produto e número do registro
no  ministério  da  Agricultura  e  carimbo  de
inspeção  do  SIF.  Com  prazo  de  validade
mínimo de 60 dias a partir da data de entrega
a requisitante. 

KG 1.500

8

COSTELINHA SUÍNA:  Carne suína, costela,
salgada,  curada,  seca,  embalada  a  vácuo,
em  sacos  não  violados,  resistentes  que
garantam  a  integridade  do  produto.  A
embalagem deverá conter  externamente, os
dados  de  identificação,  procedência,
informações  nutricional,  número  de  lote,
quantidade do produto e número do registro
no  ministério  da  Agricultura  e  carimbo  de
inspeção  do  SIF.  Com  prazo  de  validade
mínimo de 60 dias a partir da data de entrega
a requisitante. 

KG 30

9

COXA  E  SOBRECOXA  DESOSSADA:
Cortes  congelados,  coloração  característica,
livre  de  acúmulo  de  sangue,  água  em  no
máximo 6%, ausente de substâncias nocivas,
pelos e larvas, não amolecida nem pegajosa,
nem esverdeada. Embalagem de no mínimo
1kg  contendo  identificação  da  empresa,
registro  no  sim  ou  Sif.  Validade  de  no
mínimo3 meses na entrega. Transportada em
temperatura  inferior  a  -12ºc  (graus  celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração  e  nas  condições  exigidas  pela
RDC 216.

KG 450

10

COXÃO MOLE:  Bife, espessura máxima de
1 cm, fresco, coloração característica, livre de
acúmulo  de  sangue,  ausente  de  gordura,
ossos,  e outras substâncias.  Embalagem: o
produto deverá ser embalado em embalagem
plástica  flexível,  atóxica,  resistente  e
transparente,  em  pacotes  de  700g  a  2  kg.
Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de

KG 1.125
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acordo com a licitação vigente, contendo no
rótulo, de forma clara e legível, identificação
completa do produto, data e fabricação e data
de  validade,  temperatura  de  estocagem,
armazenamento e conservação, peso liquido
e numero  de registro  do produto em órgão
competente.  Validade  de  no  mínimo  02
meses da data da entrega. Transportada em
temperatura  inferior  a  -12ºc  (graus  celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração  e  nas  condições  exigidas  pela
RDC 216.

11

COXÃO  MOLE:  Tirinhas,  fresca,  coloração
característica,  livre  de  acúmulo  de  sangue,
ausente  de  gordura,  ossos,  e  outras
substâncias.  Embalagem:  o  produto  deverá
ser  embalado  em  embalagem  plástica
flexível, atóxica, resistente e transparente, em
pacotes  de  700g  a  5  kg.  Rotulagem:  o
produto deverá ser rotulado de acordo com a
licitação vigente, contendo no rótulo, de forma
clara  e  legível,  identificação  completa  do
produto, data e fabricação e data de validade,
temperatura de  estocagem,  armazenamento
e  conservação,  peso  liquido  e  numero  de
registro  do  produto  em  órgão  competente.
Validade de no mínimo 02 meses da data da
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior  a  -12ºc (graus celsius),  em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

KG 1.875

12 COXÃO  MOLE:  Para  Fatiar  (peça),  fresca,
coloração característica, livre de acúmulo de
sangue, ausente de gordura, ossos, e outras
substâncias.  Embalagem:  o  produto  deverá
ser  embalado  em  embalagem  plástica
flexível, atóxica, resistente e transparente, em
pacotes  de  700g  a  5  kg.  Rotulagem:  o
produto deverá ser rotulado de acordo com a
licitação vigente, contendo no rótulo, de forma
clara  e  legível,  identificação  completa  do
produto, data e fabricação e data de validade,
temperatura de  estocagem,  armazenamento
e  conservação,  peso  liquido  e  numero  de
registro  do  produto  em  órgão  competente.
Validade de no mínimo 02 meses da data da
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior  a  -12ºc (graus celsius),  em veículos

KG 1.350
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fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

13

COXINHA  DA  ASA:  Cortes  congelados,
coloração característica, livre de acúmulo de
sangue, água em no máximo 6%, ausente de
substâncias  nocivas,  pelos  e  larvas,  não
amolecida  nem pegajosa,  nem esverdeada.
Embalagem  de  no  mínimo  1kg  contendo
identificação da empresa, registro no Sim ou
Sif.  Validade  de  no  mínimo  2  meses  na
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior  a  -12ºc (graus celsius),  em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

KG 2.250

14

FÍGADO  BOVINO:  Fígado  bovino  em  bife,
espessura máxima de 1 cm, fresco, coloração
característica,  livre  de  acúmulo  de  sangue,
ausente  de  gordura,  ossos,  e  outras
substâncias.  Embalagem de no mínimo 1kg
contendo  identificação  da  empresa,  registro
no  sim  ou  Sif.  Validade  de  no  mínimo  3
meses  na  entrega.  Transportada  em
temperatura  inferior  a  -12ºc  (graus  celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração  e  nas  condições  exigidas  pela
RDC 216.

KG 23

15

FILÉ  DE  FRANGO:  Tipo  Bife,  congelado,
espessura  máxima  de  1  cm,  coloração
característica,  livre  de  acúmulo  de  sangue,
ausente  de  gordura,  ossos,  peles  e  outras
substâncias,  água  em  no  máximo  6%,
ausente  de  substâncias  nocivas,  pelos  e
larvas,  não  amolecida  nem  pegajosa.
Embalagem  de  no  mínimo  1kg  contendo
identificação da empresa, registro no sim ou
Sif.  Validade  de  no  mínimo3  meses  na
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior  a  -12ºc (graus celsius),  em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

KG 900

16 FILÉ  DE  FRANGO:  Tipo  Sassami,
congelados, coloração característica, livre de
acúmulo de sangue, água em no máximo 6%,
ausente  de  substâncias  nocivas,  pelos  e
larvas,  não  amolecida  nem  pegajosa,  nem
esverdeada.  Embalagem de no mínimo 1kg
contendo  identificação  da  empresa,  registro

KG 1.500
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no sim ou Sif. Validade de no mínimo3 meses
na  entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior  a  -12ºc (graus celsius),  em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

17

FILÉ  DE  PEIXE  (TILÁPIA):  Cortes
congelados  por  unidade,  coloração
característica,  livre  de  acúmulo  de  sangue,
água  em  no  máximo  6%,  ausente  de
espinhos e substâncias nocivas, larvas, não
amolecida  nem pegajosa,  nem esverdeada.
Embalagem  de  no  mínimo  1kg  contendo
identificação da empresa, registro no sim ou
Sif.  Validade  de  no  mínimo3  meses  na
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior  a  -12ºc (graus celsius),  em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

KG 600

18

FRALDINHA  BOVINA:  Bife,  espessura
máxima  de  1  cm,  fresco,  coloração
característica,  livre  de  acúmulo  de  sangue,
ausente  de  gordura,  ossos,  e  outras
substâncias.  Embalagem:  o  produto  deverá
ser  embalado  em  embalagem  plástica
flexível, atóxica, resistente e transparente, em
pacotes  de  700g  a  2  kg.  Rotulagem:  o
produto deverá ser rotulado de acordo com a
licitação vigente, contendo no rótulo, de forma
clara  e  legível,  identificação  completa  do
produto, data e fabricação e data de validade,
temperatura de  estocagem,  armazenamento
e  conservação,  peso  liquido  e  numero  de
registro  do  produto  em  órgão  competente.
Validade de no mínimo 02 meses da data da
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior  a  -12ºc (graus celsius),  em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

KG 450

19 HAMBÚRGUER  BOVINO:  Contendo  carne
bovina,  água,  gordura  bovina,  proteína  de
soja, cebola, sal condimento preparado (sal,
amido,  maltodextrina,  aroma  idêntico  ao
natural,  dióxido  de  silício,  realçadores  de
sabor  glutamato  monossódico  e  inosinato
sódio,  leveduras),  alho,  realçador  de  sabor
glutamato  monossódico,  estabilizante
tripolifosfato  de  sódio,  antiosidanteeritorbato
de sódio e corante caramelo. Não contendo

CX
5.4KG

45
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glúten,  em  embalagens  primárias:  filme  de
polietileno  costurado,  envelopado
individualmente, peso unitário 90g.

20

LINGÜIÇA CHURRASCO: Tipo churrasquita,
sem  ser  apimentada,  sem  lactose,
congelada,  coloração  característica,  livre  de
acúmulo de sangue, água em no máximo 6%,
ausente  de  substâncias  nocivas  e  larvas,
ausente  de  lactose,  não  amolecida  nem
pegajosa.  Embalagem  de  no  mínimo  1kg
contendo  identificação  da  empresa,  registro
no  sim  ou  Sif.  Validade  de  no  mínimo  2
meses  na  entrega.  Transportada  em
temperatura  inferior  a  -12ºc  (graus  celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração  e  nas  condições  exigidas  pela
RDC 216.

KG 450

21

LINGÜIÇA  DEFUMADA:  Linguiça  tipo
calabresa, de carne suína pura e limpa, de 1ª
qualidade, ausente de lactose, adicionada de
toicinho  e  condimentos  naturais,  em
proporções  adequadas  ao  tipo  calabrês,
submetida  ao  processo  de  cura,  sem
lactose, embalada a vácuo, em pacotes de 5
Kg, em sacos não violados, resistentes que
garantam a integridade do produto contendo
identificação da empresa, registro no Sim ou
Sif.  Validade  de  no  mínimo  2  meses  na
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior  a  -12ºc (graus celsius),  em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

KG 98

22

MOELA  DE  FRANGO:  pacote  de  1kg,
congelado,  coloração característica,  livre  de
acúmulo de sangue, ausente de substâncias
nocivas.  Embalagem  de  no  mínimo  1kg
contendo  identificação  da  empresa,  registro
no sim ou Sif. Validade de no mínimo3 meses
na  entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior  a  -12ºc (graus celsius),  em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

KG 15

23

MÚSCULO  BOVINO  TRASEIRO:  Cubos,
4cm x 4 cm, fresco, coloração característica,
livre  de  acúmulo  de  sangue,  ausente  de
gordura,  ossos,  e  outras  substâncias.
Embalagem: o produto deverá ser embalado
em  embalagem  plástica  flexível,  atóxica,

KG 300
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resistente  e  transparente,  em  pacotes  de
700g a 2 kg. Rotulagem: o produto deverá ser
rotulado de acordo  com a  licitação  vigente,
contendo no rótulo, de forma clara e legível,
identificação  completa  do  produto,  data  e
fabricação e data de validade, temperatura de
estocagem,  armazenamento  e  conservação,
peso liquido e numero de registro do produto
em  órgão  competente.  Validade  de  no
mínimo  02  meses  da  data  da  entrega.
Transportada em temperatura inferior a -12ºc
(graus  celsius),  em  veículos  fechados  com
sistema  de  refrigeração  e  nas  condições
exigidas pela RDC 216.

24

PALETA  BOVINA:  Cubos,  4cm  x  4  cm,
fresco,  coloração  característica,  livre  de
acúmulo  de  sangue,  ausente  de  gordura,
ossos,  e outras substâncias.  Embalagem: o
produto deverá ser embalado em embalagem
plástica  flexível,  atóxica,  resistente  e
transparente,  em  pacotes  de  700g  a  2  kg.
Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de
acordo com a licitação vigente, contendo no
rótulo, de forma clara e legível, identificação
completa do produto, data e fabricação e data
de  validade,  temperatura  de  estocagem,
armazenamento e conservação, peso liquido
e numero  de registro  do produto em órgão
competente.  Validade  de  no  mínimo  02
meses da data da entrega. Transportada em
temperatura  inferior  a  -12ºc  (graus  celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração  e  nas  condições  exigidas  pela
RDC 216.

KG 1.125

25 PATINHO:  Moído,  congelado,  de  boa
qualidade, sem gordura, sem nervos, aspecto
próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor
vermelho-cereja  sem manchas  esverdeadas
ou outra  coloração,  cheiro  e  sabor  próprio,
com  ausência  de  sujidades,  parasitas  e
larvas.  Deve  estar  acondicionada  em
embalagem intacta de polipropileno, (pacote
de no mínimo 1 kg de forma que não grude
nos demais, após congelados), devidamente
identificados com rótulo impresso ou etiqueta
adesiva, de acordo com a legislação vigente,
devendo  ter  certificação  do  fornecedor  de
inspeção  municipal,  estadual  ou  federal  e

KG 2.325
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procedência  da  carne  (registro  no  Sif  ou
Sidasc),  transportada  em veículos  fechados
com  sistema  de  refrigeração.  Devendo  ser
entregue  mensalmente  diretamente  nas
unidades escolares. Validade de no mínimo 2
meses.  Transportada  em veículos  fechados
com sistema de refrigeração e nas condições
exigidas pela RDC 216.

26

PEDAÇOS EMPANADOS E CONGELADOS
DE CARNE DE FRANGO (tipo mini steak) -
INGREDIENTES: carne de frango, farinha de
trigo  fortificada  ferro  e  com  ácido  fólico,
cenoura,  gordura  vegetal,  água,  amido,
farinha de rosca, sal hipossódico, cebola, sal,
açúcar,  alho, estabilizantes, aromatizantes e
corantes.  Sem pimenta,  SEM LACTOSE.  O
produto deverá ter  validade  mínima de 120
dias.

KG 338

27

PEITO DE FRANGO:  Sem osso, congelado,
coloração característica, livre de acúmulo de
sangue, ausente de gordura, peles, e outras
substâncias.  Embalagem de no mínimo 1kg
contendo  identificação  da  empresa,  registro
no  sim  ou  Sif.  Validade  de  no  mínimo  3
meses  na  entrega.  Transportada  em
temperatura  inferior  a  -12ºc  (graus  celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração  e  nas  condições  exigidas  pela
RDC 216. 

KG 660

28 PERNIL SUÍNO: fatiado, tipo bife, sem osso,
sem  pele,  congelada,  livre  de  sujidades  e
parasitas,  larvas  e  detritos  animais  ou
vegetais.  Carne  com  odor  agradável  e
característico, sabor e aspecto próprio,  sem
manchas esverdeadas ou de outra coloração,
não  amolecida  ou  pegajosa,  deve  estar
acondicionada  em  embalagem  a  vácuo
intacta,  transparente,  atóxica,  resistente  (de
1kg, em fatias de, no máximo 1cmx1cm de
modo que não estejam grudadas umas nas
outras  após  congeladas).  Devidamente
identificados com rótulo impresso ou etiqueta
adesiva, de acordo com a legislação vigente,
devendo  ter  certificação  do  fornecedor  de
inspeção  municipal,  estadual  ou  federal  e
procedência  da  carne  (registro  no  Sif  ou
Sidasc).  Com  prazo  de  validade  de  no

KG 488
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mínimo  3  meses.  Transportada  em
temperatura  inferior  a  -12ºc  (graus  celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração  e  nas  condições  exigidas  pela
RDC216.

29

PERNIL SUÍNO: Sem osso, Cubos, 4cm x 4
cm, fresco, coloração característica, livre de
acúmulo  de  sangue,  ausente  de  gordura,
couro,  e  outras  substâncias.  Devidamente
identificados com rótulo impresso ou etiqueta
adesiva, de acordo com a legislação vigente,
devendo  ter  certificação  do  fornecedor  de
inspeção  municipal,  estadual  ou  federal  e
procedência  da  carne  (registro  no  Sif  ou
Sidasc).  Com  prazo  de  validade  de  no
mínimo  3  meses.  Transportada  em
temperatura  inferior  a  -12ºc  (graus  celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração  e  nas  condições  exigidas  pela
RDC 216.

KG 638

30

SALSICHA TIPO HOT DOG CONGELADA -
De acordo com as NTA 02 e 05 (12486 de
20/1078) e M. A. (2244/97), preparado a partir
de  matérias-primas  sãs  e  limpas  e  de  boa
qualidade.  Produto  cárneo  industrializado;
tipo  hot–dog;  congelado;  sem  manchas
esverdeadas,  pardacentas,  sem  quebra  ou
deformação; com aspecto, cor, odor, sabor e
textura característicos; obtido da emulsão de
carne de uma ou mais espécies de animais
de  açougue;  adicionado  de  ingredientes  e
condimentos  (exceto  pimenta).  Não  deverá
conter  glúten.  Validade  mínima:  03  (três)
meses.  Embalagem  primária:  plástica,
atóxica, resistente, contendo peso líquido de
03(três) kg.

PCT 113

COTA RESERVADA

ITEM DESCRIÇÃO UNID QUANT
 VALOR

UNITÁRIO
R$

 VALOR TOTAL
R$

31 ALMONDEGA  DE  CARNE  BOVINA  –
(processo de congelamento IQF): De acordo
com  a  NTA  03  e  04.  Tendo  como
composição básica os seguintes elementos:
levemente  temperada  com  alho  e  cebola,
carne  bovina,  água,  especiarias,  proteína

KG 162
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vegetal  de  soja,  farinha  de  rosca,  sal,
estabilizante e antioxidante. SEM LACTOSE.
Pesando de 15 a 19g cada. A embalagem
deverá  conter  externamente,  os  dados  de
identificação,  procedência,  informações
nutricionais, número de lote, quantidade do
produto e  número do registro  no ministério
da Agricultura e carimbo de inspeção do SIF.
Com prazo de validade mínimo de 60 dias a
partir da data de entrega a requisitante.

32

BACON:  defumado,  em peça,  embalado  a
vácuo,  em sacos  não  violados,  resistentes
que  garantam  a  integridade  do  produto.  A
embalagem deverá conter externamente, os
dados  de  identificação,  procedência,
informações  nutricionais,  número  de  lote,
quantidade do produto e número do registro
no  ministério  da  Agricultura  e  carimbo  de
inspeção  do  SIF.  Com  prazo  de  validade
mínimo  de  60  dias  a  partir  da  data  de
entrega a requisitante. 

KG 25

33

BISTECA  SUÍNA:  Proveniente  do  corte
central da parte do dorso do porco, cortada
em  bifes,  fresca,  coloração  característica,
livre  de  acúmulo  de  sangue,  ausente  de
gordura  e  outras  substâncias,  deverá  ser
entregue em sacos transparentes, atóxicos,
devidamente  acondicionado  e  transportado
em veículo fechado mantendo a temperatura
da carne fresca e adequada. 

KG 185

34

CARNE  SECA:  Carne  bovina,  salgada,
curada, seca, embalada a vácuo, pacotes de
500g,  em  sacos  não  violados,  resistentes
que  garantam  a  integridade  do  produto.  A
embalagem deverá conter externamente, os
dados  de  identificação,  procedência,
informações  nutricionais,  número  de  lote,
quantidade do produto e número do registro
no  ministério  da  Agricultura  e  carimbo  de
inspeção  do  SIF.  Com  prazo  de  validade
mínimo  de  60  dias  a  partir  da  data  de
entrega a requisitante. 

PCT 10

35

CORAÇÃO  DE  FRANGO:  pacote  de  1kg,
congelado,  coloração característica, livre de
acúmulo de sangue, ausente de substâncias
nocivas.  Embalagem  de  no  mínimo  1kg
contendo identificação da empresa, registro
no  sim  ou  Sif.  Validade  de  no  mínimo  3

KG 15
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meses  na  entrega.  Transportada  em
temperatura inferior a -12ºc (graus celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração e nas  condições exigidas  pela
RDC 216.

36

COSTELA  BOVINA:  Proveniente  do  corte
central da parte do dorso do animal bovino,
cortada, fresca, coloração característica, livre
de  acúmulo  de  sangue,  ausente  de
substâncias nocivas. Embalagem: o produto
deverá  ser  embalado  em  embalagem
plástica  flexível,  atóxica,  resistente  e
transparente,  em  pacotes  de  1  a  5  kg.
Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de
acordo com a licitação vigente, contendo no
rótulo, de forma clara e legível, identificação
completa  do  produto,  data  e  fabricação  e
data de validade, temperatura de estocagem,
armazenamento e conservação, peso liquido
e numero de registro do produto em órgão
competente.  Validade  de  no  mínimo  02
meses da data da entrega. Transportada em
temperatura inferior a -12ºc (graus celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração e nas  condições exigidas  pela
RDC 216.

KG 200

37

COSTELINHA SUÍNA: Carne suína, costela,
em  sacos  não  violados,  resistentes  que
garantam  a  integridade  do  produto.  A
embalagem deverá conter externamente, os
dados  de  identificação,  procedência,
informações  nutricional,  número  de  lote,
quantidade do produto e número do registro
no  ministério  da  Agricultura  e  carimbo  de
inspeção  do  SIF.  Com  prazo  de  validade
mínimo  de  60  dias  a  partir  da  data  de
entrega a requisitante. 

KG 500
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38

COSTELINHA SUÍNA: Carne suína, costela,
salgada,  curada,  seca, embalada  a  vácuo,
em  sacos  não  violados,  resistentes  que
garantam  a  integridade  do  produto.  A
embalagem deverá conter externamente, os
dados  de  identificação,  procedência,
informações  nutricional,  número  de  lote,
quantidade do produto e número do registro
no  ministério  da  Agricultura  e  carimbo  de
inspeção  do  SIF.  Com  prazo  de  validade
mínimo  de  60  dias  a  partir  da  data  de
entrega a requisitante. 

KG 10

39

COXA  E  SOBRECOXA  DESOSSADA:
Cortes congelados, coloração característica,
livre  de  acúmulo  de  sangue,  água  em  no
máximo  6%,  ausente  de  substâncias
nocivas, pelos e larvas, não amolecida nem
pegajosa,  nem esverdeada.  Embalagem de
no  mínimo  1kg  contendo  identificação  da
empresa, registro no sim ou Sif. Validade de
no mínimo3 meses na entrega. Transportada
em  temperatura  inferior  a  -12ºc  (graus
celsius), em veículos fechados com sistema
de  refrigeração  e  nas  condições  exigidas
pela RDC 216.

KG 150

40

COXÃO MOLE:  Bife, espessura máxima de
1 cm, fresco,  coloração característica,  livre
de acúmulo de sangue, ausente de gordura,
ossos, e outras substâncias. Embalagem: o
produto  deverá  ser  embalado  em
embalagem  plástica  flexível,  atóxica,
resistente  e  transparente,  em  pacotes  de
700g a 2 kg.  Rotulagem: o produto deverá
ser  rotulado  de  acordo  com  a  licitação
vigente, contendo no rótulo, de forma clara e
legível,  identificação  completa  do  produto,
data  e  fabricação  e  data  de  validade,
temperatura de estocagem, armazenamento
e  conservação,  peso  liquido  e  numero  de
registro  do  produto  em  órgão  competente.
Validade de no mínimo 02 meses da data da
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior a -12ºc (graus celsius), em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

KG 375

41
COXÃO MOLE:  Tirinhas,  fresca,  coloração
característica,  livre  de acúmulo de sangue,
ausente  de  gordura,  ossos,  e  outras

KG 625
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substâncias.  Embalagem: o  produto deverá
ser  embalado  em  embalagem  plástica
flexível,  atóxica,  resistente  e  transparente,
em pacotes de 700g a 5 kg. Rotulagem: o
produto deverá ser rotulado de acordo com a
licitação  vigente,  contendo  no  rótulo,  de
forma clara e legível, identificação completa
do  produto,  data  e  fabricação  e  data  de
validade,  temperatura  de  estocagem,
armazenamento e conservação, peso liquido
e numero de registro do produto em órgão
competente.  Validade  de  no  mínimo  02
meses da data da entrega. Transportada em
temperatura inferior a -12ºc (graus celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração e nas  condições exigidas  pela
RDC 216.

42

COXÃO MOLE:  Para Fatiar  (peça),  fresca,
coloração característica, livre de acúmulo de
sangue, ausente de gordura, ossos, e outras
substâncias.  Embalagem: o  produto deverá
ser  embalado  em  embalagem  plástica
flexível,  atóxica,  resistente  e  transparente,
em pacotes de 700g a 5 kg. Rotulagem: o
produto deverá ser rotulado de acordo com a
licitação  vigente,  contendo  no  rótulo,  de
forma clara e legível, identificação completa
do  produto,  data  e  fabricação  e  data  de
validade,  temperatura  de  estocagem,
armazenamento e conservação, peso liquido
e numero de registro do produto em órgão
competente.  Validade  de  no  mínimo  02
meses da data da entrega. Transportada em
temperatura inferior a -12ºc (graus celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração e nas  condições exigidas  pela
RDC 216.

KG 450
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43

COXINHA  DA  ASA:  Cortes  congelados,
coloração característica, livre de acúmulo de
sangue, água em no máximo 6%, ausente de
substâncias  nocivas,  pelos  e  larvas,  não
amolecida nem pegajosa, nem esverdeada.
Embalagem  de  no  mínimo  1kg  contendo
identificação da empresa, registro no Sim ou
Sif.  Validade  de  no  mínimo  2  meses  na
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior a -12ºc (graus celsius), em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

KG 750

44

FÍGADO BOVINO:  Fígado  bovino  em bife,
espessura  máxima  de  1  cm,  fresco,
coloração característica, livre de acúmulo de
sangue, ausente de gordura, ossos, e outras
substâncias. Embalagem de no mínimo 1kg
contendo identificação da empresa, registro
no  sim  ou  Sif.  Validade  de  no  mínimo  3
meses  na  entrega.  Transportada  em
temperatura inferior a -12ºc (graus celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração e nas  condições exigidas  pela
RDC 216.

KG 7

45

FILÉ  DE  FRANGO:  Tipo  Bife,  congelado,
espessura  máxima  de  1  cm,  coloração
característica,  livre  de acúmulo de sangue,
ausente  de  gordura,  ossos,  peles  e  outras
substâncias,  água  em  no  máximo  6%,
ausente  de  substâncias  nocivas,  pelos  e
larvas,  não  amolecida  nem  pegajosa.
Embalagem  de  no  mínimo  1kg  contendo
identificação da empresa, registro no sim ou
Sif.  Validade  de  no  mínimo3  meses  na
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior a -12ºc (graus celsius), em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

KG 300

46 FILÉ  DE  FRANGO:  Tipo  sassami,
congelados, coloração característica, livre de
acúmulo  de  sangue,  água  em  no  máximo
6%, ausente de substâncias nocivas, pelos e
larvas,  não  amolecida  nem  pegajosa,  nem
esverdeada.  Embalagem de no mínimo 1kg
contendo identificação da empresa, registro
no  sim  ou  Sif.  Validade  de  no  mínimo3
meses  na  entrega.  Transportada  em

KG 500
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temperatura inferior a -12ºc (graus celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração e nas  condições exigidas  pela
RDC 216.

47

FILÉ  DE  PEIXE  (TILÁPIA):  Cortes
congelados  por  unidade,  coloração
característica,  livre  de acúmulo de sangue,
água  em  no  máximo  6%,  ausente  de
espinhos e substâncias nocivas, larvas, não
amolecida nem pegajosa, nem esverdeada.
Embalagem  de  no  mínimo  1kg  contendo
identificação da empresa, registro no sim ou
Sif.  Validade  de  no  mínimo3  meses  na
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior a -12ºc (graus celsius), em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

KG 200

48

FRALDINHA  BOVINA:  Bife,  espessura
máxima  de  1  cm,  fresco,  coloração
característica,  livre  de acúmulo de sangue,
ausente  de  gordura,  ossos,  e  outras
substâncias.  Embalagem: o  produto deverá
ser  embalado  em  embalagem  plástica
flexível,  atóxica,  resistente  e  transparente,
em pacotes de 700g a 2 kg. Rotulagem: o
produto deverá ser rotulado de acordo com a
licitação  vigente,  contendo  no  rótulo,  de
forma clara e legível, identificação completa
do  produto,  data  e  fabricação  e  data  de
validade,  temperatura  de  estocagem,
armazenamento e conservação, peso liquido
e numero de registro do produto em órgão
competente.  Validade  de  no  mínimo  02
meses da data da entrega. Transportada em
temperatura inferior a -12ºc (graus celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração e nas  condições exigidas  pela
RDC 216.

KG 150

49 HAMBÚRGUER  BOVINO:  Contendo  carne
bovina,  água,  gordura  bovina,  proteína  de
soja, cebola, sal condimento preparado (sal,
amido,  maltodextrina,  aroma  idêntico  ao
natural,  dióxido  de  silício,  realçadores  de
sabor  glutamato  monossódico  e  inosinato
sódio,  leveduras),  alho,  realçador  de sabor
glutamato  monossódico,  estabilizante
tripolifosfato de sódio, antiosidanteeritorbato
de sódio e corante caramelo. Não contendo

CX
5.4KG

15
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glúten,  em embalagens  primárias:  filme de
polietileno  costurado,  envelopado
individualmente, peso unitário 90g.

50

LINGÜIÇA  CHURRASCO:  Tipo
churrasquita,  sem  ser  apimentada,  sem
lactose, congelada, coloração característica,
livre  de  acúmulo  de  sangue,  água  em  no
máximo 6%, ausente de substâncias nocivas
e larvas, ausente de lactose, não amolecida
nem  pegajosa.  Embalagem  de  no  mínimo
1kg  contendo  identificação  da  empresa,
registro  no  sim  ou  Sif.  Validade  de  no
mínimo 2  meses na  entrega.  Transportada
em  temperatura  inferior  a  -12ºc  (graus
celsius), em veículos fechados com sistema
de  refrigeração  e  nas  condições  exigidas
pela RDC 216.

KG 150

51

LINGÜIÇA  DEFUMADA:  Lingüiça  tipo
calabresa, de carne suína pura e limpa, de 1ª
qualidade, ausente de lactose, adicionada de
toicinho  e  condimentos  naturais,  em
proporções  adequadas  ao  tipo  calabrês,
submetida  ao  processo  de  cura,  sem
lactose, embalada a vácuo, em pacotes de 5
Kg, em sacos não violados, resistentes que
garantam a integridade do produto contendo
identificação da empresa, registro no Sim ou
Sif.  Validade  de  no  mínimo  2  meses  na
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior a -12ºc (graus celsius), em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

KG 32

52

MOELA  DE  FRANGO:  pacote  de  1kg,
congelado,  coloração característica, livre de
acúmulo de sangue, ausente de substâncias
nocivas.  Embalagem  de  no  mínimo  1kg
contendo identificação da empresa, registro
no  sim  ou  Sif.  Validade  de  no  mínimo3
meses  na  entrega.  Transportada  em
temperatura inferior a -12ºc (graus celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração e nas  condições exigidas  pela
RDC 216.

KG 5

53 MÚSCULO  BOVINO  TRASEIRO:  Cubos,
4cm x 4 cm, fresco, coloração característica,
livre  de  acúmulo  de  sangue,  ausente  de
gordura,  ossos,  e  outras  substâncias.
Embalagem: o produto deverá ser embalado

KG 100
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em  embalagem  plástica  flexível,  atóxica,
resistente  e  transparente,  em  pacotes  de
700g a 2 kg.  Rotulagem: o produto deverá
ser  rotulado  de  acordo  com  a  licitação
vigente, contendo no rótulo, de forma clara e
legível,  identificação  completa  do  produto,
data  e  fabricação  e  data  de  validade,
temperatura de estocagem, armazenamento
e  conservação,  peso  liquido  e  numero  de
registro  do  produto  em  órgão  competente.
Validade de no mínimo 02 meses da data da
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior a -12ºc (graus celsius), em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

54

PALETA  BOVINA:  Cubos,  4cm  x  4  cm,
fresco,  coloração  característica,  livre  de
acúmulo  de  sangue,  ausente  de  gordura,
ossos, e outras substâncias. Embalagem: o
produto  deverá  ser  embalado  em
embalagem  plástica  flexível,  atóxica,
resistente  e  transparente,  em  pacotes  de
700g a 2 kg.  Rotulagem: o produto deverá
ser  rotulado  de  acordo  com  a  licitação
vigente, contendo no rótulo, de forma clara e
legível,  identificação  completa  do  produto,
data  e  fabricação  e  data  de  validade,
temperatura de estocagem, armazenamento
e  conservação,  peso  liquido  e  numero  de
registro  do  produto  em  órgão  competente.
Validade de no mínimo 02 meses da data da
entrega.  Transportada  em  temperatura
inferior a -12ºc (graus celsius), em veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

KG 375

55 PATINHO:  Moído,  congelado,  de  boa
qualidade,  sem  gordura,  sem  nervos,
aspecto  próprio,  não  amolecida  e  nem
pegajosa, cor vermelho-cereja sem manchas
esverdeadas  ou  outra  coloração,  cheiro  e
sabor  próprio,  com  ausência  de  sujidades,
parasitas e larvas. Deve estar acondicionada
em  embalagem  intacta  de  polipropileno,
(pacote de no mínimo 1 kg de forma que não
grude  nos  demais,  após  congelados),
devidamente  identificados  com  rótulo
impresso  ou  etiqueta  adesiva,  de  acordo
com  a  legislação  vigente,  devendo  ter

KG 775
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certificação  do  fornecedor  de  inspeção
municipal, estadual ou federal e procedência
da  carne  (registro  no  Sif  ou  Sidasc),
transportada  em  veículos  fechados  com
sistema  de  refrigeração.  Devendo  ser
entregue  mensalmente  diretamente  nas
unidades escolares. Validade de no mínimo
2  meses.  Transportada  em  veículos
fechados com sistema de refrigeração e nas
condições exigidas pela RDC 216.

56

PEDAÇOS EMPANADOS E CONGELADOS
DE CARNE DE FRANGO (tipo mini steak) -
INGREDIENTES: carne de frango, farinha de
trigo  fortificada  ferro  e  com  ácido  fólico,
cenoura,  gordura  vegetal,  água,  amido,
farinha  de  rosca,  sal  hipossódico,  cebola,
sal,  açúcar,  alho,  estabilizantes,
aromatizantes  e  corantes.  Sem  pimenta,
SEM  LACTOSE.  O  produto  deverá  ter
validade mínima de 120 dias.

KG 112

57

PEITO DE FRANGO: Sem osso, congelado,
coloração característica, livre de acúmulo de
sangue, ausente de gordura, peles, e outras
substâncias. Embalagem de no mínimo 1kg
contendo identificação da empresa, registro
no  sim  ou  Sif.  Validade  de  no  mínimo  3
meses  na  entrega.  Transportada  em
temperatura inferior a -12ºc (graus celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração e nas  condições exigidas  pela
RDC 216. 

KG 220

58

PERNIL SUÍNO: fatiado, tipo bife, sem osso,
sem  pele,  congelada,  livre  de  sujidades  e
parasitas,  larvas  e  detritos  animais  ou
vegetais.  Carne  com  odor  agradável  e
característico, sabor e aspecto próprio, sem
manchas  esverdeadas  ou  de  outra
coloração, não amolecida ou pegajosa, deve
estar acondicionada em embalagem a vácuo
intacta, transparente, atóxica, resistente (de
1kg, em fatias de, no máximo 1cmx1cm de
modo que não estejam grudadas umas nas
outras  após  congeladas).  Devidamente
identificados com rótulo impresso ou etiqueta
adesiva, de acordo com a legislação vigente,
devendo  ter  certificação  do  fornecedor  de
inspeção  municipal,  estadual  ou  federal  e

KG 162
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procedência  da  carne  (registro  no  Sif  ou
Sidasc).  Com  prazo  de  validade  de  no
mínimo  3  meses.  Transportada  em
temperatura inferior a -12ºc (graus celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração e nas  condições exigidas  pela
RDC216.

59

PERNIL SUÍNO: Sem osso, Cubos, 4cm x 4
cm, fresco, coloração característica, livre de
acúmulo  de  sangue,  ausente  de  gordura,
couro,  e  outras  substâncias.  Devidamente
identificados com rótulo impresso ou etiqueta
adesiva, de acordo com a legislação vigente,
devendo  ter  certificação  do  fornecedor  de
inspeção  municipal,  estadual  ou  federal  e
procedência  da  carne  (registro  no  Sif  ou
Sidasc).  Com  prazo  de  validade  de  no
mínimo  3  meses.  Transportada  em
temperatura inferior a -12ºc (graus celsius),
em  veículos  fechados  com  sistema  de
refrigeração e nas  condições exigidas  pela
RDC 216.

KG 212

60

SALSICHA TIPO HOT DOG CONGELADA -
De acordo com as NTA 02 e 05 (12486 de
20/1078)  e  M.  A.  (2244/97),  preparado  a
partir de matérias-primas sãs e limpas e de
boa  qualidade.  Produto  cárneo
industrializado; tipo hot–dog; congelado; sem
manchas  esverdeadas,  pardacentas,  sem
quebra  ou  deformação;  com  aspecto,  cor,
odor, sabor e textura característicos; obtido
da  emulsão  de  carne  de  uma  ou  mais
espécies de animais de açougue; adicionado
de  ingredientes  e  condimentos  (exceto
pimenta). Não deverá conter glúten. Validade
mínima:  03  (três)  meses.  Embalagem
primária:  plástica,  atóxica,  resistente,
contendo peso líquido de 03(três) kg.

PCT 37

Obs.: Na presente proposta já estão inclusos todos os custos diretos e indiretos, taxas, impostos, encargos
trabalhistas e previdenciários, funcionários e demais custos para perfeita execução do objeto.

Validade da proposta: _____ (____________) dias, contados a partir da data de entrega da proposta.

(Cidade/UF), em _____ de _____________ de 2025.
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________________________________________
Nome /Assinatura do Representante Legal

 Página  21 de 21


